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Coca-Cola, Zéro 33c!
Orangina 25c!

Fuze Tea 25¢I
Limonade 25¢/
Schweppes 25c!
Diabolo 25c¢/

Sirop Eyguebelle 25¢/
Fraise, framboise, grenadine, citron,

Jus de Fruit Kookabara 25c/

Orange, pomme, détox, smoothie, ACE,
wti-fruits, citron, pamplemousse.

orgeat, pamplemousse, menthe, péche.
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/ SANS ALCOOL \ s

400€
400€
400€
350€
400€
400€

OIRE !

EAU MINERA

Vals 33cl (pétillante)
Vals 75cl (pétillante)
Thonon 33c! (plate)
Thonon 75ci (plate)

3.00€ K Supplément sirop

420€

/
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VIN

Grignan-les-Adhémar

Verre 12cl A partir de 3.90 €
Bouteille A partir de 19.90 €
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BIERE

Blonde, blanche, ambrée

Qére IPA bouteille 33c/ 5.00 € /

) \
BIO
La vieille mule (et c’est trés bon !)

Biére pressionbio  3.70€ 6.70€

Panaché 370€ 6.70€
Monaco, Biére sirop 3.80€ 6.80€
Picon biére 400€ 7.00€
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25cl 50cl
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350€
6.00 €
350€
6.00 €

050€ /

Café frappé

(" carérere

Café réserva de Tierra, déca 1.70 €
Noisette 220€
Café au lait 3.70€
Double expresso 330€
Thé, infusion 370€
Cappuccino, latte 590 €
Chocolat chaud 590€

Café & chocolat viennois 5.90 €

5.90 y

Pastis 51, Ricard 4ci
Suze 4cl

Pastis Eyguebelle 4ci
Porto rouge ou blanc éci
Martini éc!

Kir maison 12ci

Coupe champagne i2cl
Coupe Clairette Die 12¢c!
Kir royal 12ci

Bailey’s, Limoncello 4c!
Poire, Farigoule 4cl
Sélection Apéritif 4ci

Whisky JB, Rhum Bacardi
Sélection digestifs 4cl

< info@cafedesvignerons.com
www.cafedesvignerons.com

Qpplément soft

" acoor )

Gin, Vodka, Whisky Jack Daniel’s,

Whisky Cardhu, Rhum Don Papaq,
Cognac ABK6, Coiron, Mandarine

350€
550€
450 €
550€
550€
550€
950 €
6.50 €
9.90€
6.50 €
6.50€
6.50€

8.00 €

2,00 y



http://www.cafedesvignerons.com/
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Grignan-les-Adhémar
VIGNOBLES DE LA VALLEE DU RHONE

REPRESENTANT OFFICIELLE



FROIDS

CHAU

FRITS

Sauces

A TABLE!

Service de 12h d 14h et de 19h d 21h

Salade de Saint Marcellinréti (V)

Salade romaine, miel de garrigue

Salade César

Poulet pané, ceuf dur bio, parmesan IGP, sauce maison

Carpaccio de beeuf
Frites fraiches & salade verte

DS
Suggestion du moment

Gratin de ravioles, label rouge ()

Gratiné au vieux Comté

Saucisse vigheronne

Saucisse de veau artisanale, purée, sauce vigneronne
Faux-filet

Frites fraiches & salade verte

maison au choix : bravas, tartare, lakay

Fish & chips

Poisson pané, frites fraiches & salade verte
Poulet crispy

Poulet pané, frites fraiches & salade verte
Assiette de frites fraiches

Sauce au choix

PLANCHES REGIONALES AU CHOIX

Charcuteries d’Ardéche
Saucissons, longe de porc, coppa & terrine maison
Fromages

Planche Mixte
Charcuteries d’Ardéche et fromages

CANAILLE

Paté en crolte, pintade & morilles

Sardines les Belles de Marseille

Selon arrivage : Comté vieux, chévre, fourme d’Ambert...

17.50 €

18.50€

19.50€

19.50€
16.50€

19.50€

21.50€

18.00 €

18.00€

5.50€

19.50 €

14.50 €
9.50€

Origine des viandes suivant tableau - Prix nets service compris




CREPES

Sucre

Nutella, miel, créme de marrons ou confiture
Supplément chantilly maison

GLACES & SORBETS ARTISANAUX
Voir ardoise

1boule

2 boules

3 boules

3.50€
5.00€
1.50€

3.00€
5.50€
8.00€

/ \ DT
PITCHOUN / DESSERTS

Tiramisu
Fish & chips mini Créme mascarpone, café
ou Profiterole

Sauce chocolat

Poulet crispy mini
Moelleux au chocolat

+
Sauce chocolat
1sirop Cheesecake
Compotée de fruits, chantilly maison
a5 anN £ Café gourmand
12.90 € 9 .
. Quatre gourmandises et un expresso

Champagne gourmand
/ Qjatre gourmandises et une coupe de Champagnd

~

6.90€
6.90€

6.90€

6.90€

9.90€

15.90 €

SANGRIA MAISON

Vins de I'appellation Grignan-les-Adhémar

a0 ©

| DUVIN!?

AOC Grignan-les-Adhémar
Sur place ou

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Grignan-les-Adhemar

VIGNOBLES DE LA VALLEE DU RHONE

N

a emporter au prix du vigneron

Flasher le code pour découvrir les cuvées.



